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E 100 F Kurkumin
E 101 F Riboflavin
E 102 F Tartrazin
E 120 F Echtes Karmin X X X X X X X X X X X
E 1412 SK Distarkephosphat
E1414 SK Acetyliertes
Distarkephosphat
E1422 SK Acetyliertes
Distarkeadipat
E150a F Zuckerkulor
E160a F Beta-Carotin;Carotine
E160c F Capsanthin;Capsorubin
E 202 K Kaliumsorbat
E211 K Natriumbenzoat
E 250 K Natriumnitrit X X X X X X X X X X X X X
E 252 K Kaliumnitrat
E 260 S Essigsaure
E 262 ST Natriumacetat/-diacetat X
E 270 S Milchsédure
E 300 A Ascorbinsaure X X X X X X X X X X X X
E 301 A Natrium-L-ascorbat X
E 307 A Alpha-Tocopherol
E 315 A Isoascorbinsdure
E 316 A Natriumisoascorbat
E 325 ST Natriumlactat
E 330 S Citonensdure X X X X X X X X X X X X
E331 ST Natriumcitrat X
E334 S L(+)-Weinsdure
E 401 Y Natriumalginat
E 406 G Agar-Agar
E 407 G Carrageen
E 410 Vv Johannisbrotkernmehl
E 412 \ Guarkernmehl
E 413 Vv Traganth
E 415 Vv Xanthan
E 450 ST Kalium- X X X X X X X X X X X X X X
/Natriumdiphosphat
E 451 ST Kalium- X X X X X X X X X X X
/Natriumtriphosphat
E 452 ST Kalium-
/natriumpolyphosphat
E471 E Mono- und Diglyceride
E472a E Veresterte Mono- &
Diglyceride
E472Db E e
E472c E -
E 500 ST Natriumcarbonat
ES575 S Glucono-delta-Lacton
E621 GV (Mono- X
)Natriumglutamat
E 627 GV Natriumguanylat
E631 GV Natriuminosinat
Enthaltene Allergene:
Glutenhaltiges Getreide X
Krebstiere und Erzeugnisse daraus
Eier und Erzeugnisse daraus
Fische und Erzeugnisse daraus
Erdnisse und Erzeugnisse daraus
Sojabohnen und Erzeugnisse daraus X X X X X X X X X X X X X X X X
Milch und Erzeugnisse daraus (inkl. Lactose)
Schalenfriichte
Sellerie und Erzeugnisse daraus X
Senf und Erzeugnisse daraus X

Sesamsamen und Erzeugnisse daraus

Schwefeldioxid und Sulphide

Lupinen und Erzeugnisse daraus

Weichtiere und Erzeugnisse daraus
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E 100 F Kurkumin
E 101 F Riboflavin
E 102 F Tartrazin
E 120 F Echtes Karmin
E 1412 SK Distarkephosphat
E1414 SK Acetyliertes
Distarkephosphat
E1422 SK Acetyliertes
Distarkeadipat
E150a F Zuckerkulér
E160a F Beta-Carotin;Carotine
E160c F Capsanthin;Capsorubin
E 202 K Kaliumsorbat
E211 K Natriumbenzoat
E 250 K Natriumnitrit X X X X X X X X X X X X X X X X X
E 252 K Kaliumnitrat
E 260 S Essigsaure
E 262 ST Natriumacetat/- X
diacetat
E 270 S Milchs&dure
E 300 A Ascorbinsaure X X X X X X
E 301 A Natrium-L-ascorbat X
E 307 A Alpha-Tocopherol
E 315 A Isoascorbinsdure
E316 A Natriumisoascorbat X
E 325 ST Natriumlactat
E 330 S Citonensaure X X
E331 ST Natriumcitrat
E334 S L(+)-Weinsaure
E 401 Y Natriumalginat
E 406 G Agar-Agar
E 407 G Carrageen
E 410 Vv Johannisbrotkernmehl
E412 Vv Guarkernmehl X
E 413 \ Traganth
E 415 Vv Xanthan
E 450 ST Kalium- X X
/Natriumdiphosphat
E 451 ST Kalium- X
/Natriumtriphosphat
E 452 ST Kalium-
/natriumpolyphosphat
E 471 E Mono- und Diglyceride X
E472a E Veresterte Mono- &
Diglyceride
E472b E -
E472c E - X
E 500 ST Natriumcarbonat
E575 S Glucono-delta-Lacton
E621 GV (Mono- X X
)Natriumglutamat
E 627 GV Natriumguanylat
E631 GV Natriuminosinat
Enthaltene Allergene:
Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere und Erzeugnisse daraus
Eier und Erzeugnisse daraus
Fische und Erzeugnisse daraus
Erdnusse und Erzeugnisse daraus
Sojabohnen und Erzeugnisse daraus
Milch und Erzeugnisse daraus (inkl. Lactose)
Schalenfriichte
Sellerie und Erzeugnisse daraus
Senf und Erzeugnisse daraus X
Sesamsamen und Erzeugnisse daraus X X X X X

Schwefeldioxid und Sulphide

Lupinen und Erzeugnisse daraus

Weichtiere und Erzeugnisse daraus
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E 100 F Kurkumin
E 101 F Riboflavin
E 102 F Tartrazin
E 120 F Echtes Karmin
E 1412 SK Distarkephosphat
E1414 SK Acetyliertes
Distarkephosphat
E1422 SK Acetyliertes Distarkeadipat
E150a F Zuckerkulor
E160a F Beta-Carotin;Carotine
E160c F Capsanthin;Capsorubin
E 202 K Kaliumsorbat
E211 K Natriumbenzoat
E 250 K Natriumnitrit
E 252 K Kaliumnitrat
E 260 S Essigsaure
E 262 ST Natriumacetat/-diacetat
E 270 S Milchsdure
E 300 A Ascorbinsaure
E 301 A Natrium-L-ascorbat
E 307 A Alpha-Tocopherol
E 315 A Isoascorbinsdure
E316 A Natriumisoascorbat
E 325 ST Natriumlactat
E 330 S Citonensdure
E331 ST Natriumcitrat
E334 S L(+)-Weinsaure
E 401 \Y Natriumalginat
E 406 G Agar-Agar
E 407 G Carrageen
E 410 \Y Johannisbrotkernmehl
E 412 Vv Guarkernmehl
E 413 Vv Traganth
E 415 \Y Xanthan
E 450 ST Kalium-
/Natriumdiphosphat
E 451 ST Kalium-
/Natriumtriphosphat
E 452 ST Kalium-
/natriumpolyphosphat
E471 E Mono- und Diglyceride
E472a E Veresterte Mono- &
Diglyceride
E472b E -
E472c E -
E 500 ST Natriumcarbonat
ES575 S Glucono-delta-Lacton
E621 GV (Mono-)Natriumglutamat
E 627 GV Natriumguanylat
E 631 GV Natriuminosinat

Enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und Erzeugnisse daraus

Eier und Erzeugnisse daraus

Fische und Erzeugnisse daraus

Erdnisse und Erzeugnisse daraus

Sojabohnen und Erzeugnisse daraus

Milch und Erzeugnisse daraus (inkl. Lactose)

Schalenfriichte

Sellerie und Erzeugnisse daraus

Senf und Erzeugnisse daraus

Sesamsamen und Erzeugnisse daraus

Schwefeldioxid und Sulphide

Lupinen und Erzeugnisse daraus

Weichtiere und Erzeugnisse daraus
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E 100 F Kurkumin
E 101 F Riboflavin
E 102 F Tartrazin X
E 120 F Echtes Karmin
E 1412 SK Distarkephosphat
E1414 SK Acetyliertes
Distarkephosphat
E1422 SK Acetyliertes
Distarkeadipat
E150a F Zuckerkulor X
E160a F Beta-Carotin;Carotine
E160c F Capsanthin;Capsorubin
E 202 K Kaliumsorbat
E211 K Natriumbenzoat
E 250 K Natriumnitrit X X X X X X X X X X X X
E 252 K Kaliumnitrat
E 260 S Essigsaure
E 262 ST Natriumacetat/-diacetat
E 270 S Milchsdure
E 300 A Ascorbinsaure X X X
E 301 A Natrium-L-ascorbat X
E 307 A Alpha-Tocopherol
E 315 A Isoascorbinsdure
E 316 A Natriumisoascorbat
E 325 ST Natriumlactat
E 330 S Citonensdure X X
E331 ST Natriumcitrat
E334 S L(+)-Weins&ure
E 401 Vv Natriumalginat
E 406 G Agar-Agar
E 407 G Carrageen
E 410 \Y Johannisbrotkernmehl
E 412 Vv Guarkernmehl
E 413 Vv Traganth
E 415 \Y Xanthan
E 450 ST Kalium- X
/Natriumdiphosphat
E 451 ST Kalium- X
/Natriumtriphosphat
E 452 ST Kalium-
/natriumpolyphosphat
E 471 E Mono- und Diglyceride
E472a E Veresterte Mono- &
Diglyceride
E472b | E -
E472c E -
E 500 ST Natriumcarbonat
ES575 S Glucono-delta-Lacton
E621 GV (Mono-)Natriumglutamat X X
E 627 GV Natriumguanylat
E631 GV Natriuminosinat
Enthaltene Allergene:
Glutenhaltiges Getreide X X X X
Krebstiere und Erzeugnisse daraus
Eier und Erzeugnisse daraus X
Fische und Erzeugnisse daraus
Erdnisse und Erzeugnisse daraus
Sojabohnen und Erzeugnisse daraus X X
Milch und Erzeugnisse daraus (inkl. Lactose)
Schalenfriichte
Sellerie und Erzeugnisse daraus X
Senf und Erzeugnisse daraus X X X

Sesamsamen und Erzeugnisse daraus

Schwefeldioxid und Sulphide

Lupinen und Erzeugnisse daraus

Weichtiere und Erzeugnisse daraus
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E 100 F Kurkumin
E101 F Riboflavin X X X X X
E 102 F Tartrazin
E 120 F Echtes Karmin X X
E 1412 SK Distarkephosphat
E1414 SK Acetyliertes
Distarkephosphat
E1422 SK Acetyliertes
Distarkeadipat
E150a F Zuckerkulor
E160a F Beta-Carotin;Carotine X X X X X X X X
E160c F Capsanthin;Capsorubin
E 202 K Kaliumsorbat X
E211 K Natriumbenzoat X
E 250 K Natriumnitrit X X X
E 252 K Kaliumnitrat
E 260 S Essigsaure
E 262 ST Natriumacetat/-diacetat
E 270 S Milchsdure X X
E 300 A Ascorbinsaure X X X X X X
E 301 A Natrium-L-ascorbat
E 307 A Alpha-Tocopherol
E 315 A Isoascorbinsdure
E 316 A Natriumisoascorbat
E 325 ST Natriumlactat
E 330 S Citonensdure X X X X X X
E331 ST Natriumcitrat
E334 S L(+)-Weins&ure
E 401 Vv Natriumalginat
E 406 G Agar-Agar
E 407 G Carrageen
E 410 \Y Johannisbrotkernmehl X X X X X X X X
E412 Vv Guarkernmehl X X X X X X X X X X X
E 413 Vv Traganth
E 415 \ Xanthan X X X X X X X X X X X
E 450 ST Kalium- X X
/Natriumdiphosphat
E 451 ST Kalium- X X
/Natriumtriphosphat
E 452 ST Kalium-
/natriumpolyphosphat
E 471 E Mono- und Diglyceride
E472a E Veresterte Mono- &
Diglyceride
E472b | E -
E472c E -
E 500 ST Natriumcarbonat
ES575 S Glucono-delta-Lacton X
E621 GV (Mono-)Natriumglutamat
E 627 GV Natriumguanylat
E631 GV Natriuminosinat
Enthaltene Allergene:
Glutenhaltiges Getreide X X X X X X X X X
Krebstiere und Erzeugnisse daraus X
Eier und Erzeugnisse daraus X X X X X X X X
Fische und Erzeugnisse daraus X X
Erdnisse und Erzeugnisse daraus
Sojabohnen und Erzeugnisse daraus X X
Milch und Erzeugnisse daraus (inkl. Lactose) X X X X
Schalenfriichte
Sellerie und Erzeugnisse daraus
Senf und Erzeugnisse daraus X X X X

Sesamsamen und Erzeugnisse daraus

Schwefeldioxid und Sulphide

Lupinen und Erzeugnisse daraus

Weichtiere und Erzeugnisse daraus
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E 100 F Kurkumin
E 101 F Riboflavin
E 102 F Tartrazin
E 120 F Echtes Karmin
E 1412 SK Distarkephosphat
E1414 SK Acetyliertes Distarkephosphat
E1422 SK Acetyliertes Distarkeadipat X
E150a F Zuckerkulor
E 160 a F Beta-Carotin;Carotine X X X
E 160 c F Capsanthin;Capsorubin
E 202 K Kaliumsorbat
E211 K Natriumbenzoat
E 250 K Natriumnitrit X X X
E 252 K Kaliumnitrat
E 260 S Essigsaure
E 262 ST Natriumacetat/-diacetat
E 270 S Milchsaure X
E 300 A Ascorbinsdure X X
E 301 A Natrium-L-ascorbat
E 307 A Alpha-Tocopherol
E 315 A Isoascorbinsdure
E 316 A Natriumisoascorbat
E 325 ST Natriumlactat
E 330 S Citonensaure X X
E 331 ST Natriumcitrat
E 334 S L(+)-Weinsaure
E 401 \Y Natriumalginat
E 406 G Agar-Agar
E 407 G Carrageen
E 410 Vv Johannisbrotkernmehl X X X
E 412 Vv Guarkernmehl X X X X
E 413 Vv Traganth
E 415 Vv Xanthan X X X X
E 450 ST Kalium-
/Natriumdiphosphat
E 451 ST Kalium-
/Natriumtriphosphat
E 452 ST Kalium-/natriumpolyphosphat
E471 E Mono- und Diglyceride X
E472a E Veresterte Mono- &
Diglyceride
E472b E
E472¢ | E
E 500 ST Natriumcarbonat
E 575 S Glucono-delta-Lacton X
E 621 GV (Mono-)Natriumglutamat X X
E 627 GV Natriumguanylat
E 631 GV Natriuminosinat
Enthaltene Allergene:
Glutenhaltiges Getreide X X X X X X
Krebstiere und Erzeugnisse daraus
Eier und Erzeugnisse daraus X X X X X X
Fische und Erzeugnisse daraus X
Erdnisse und Erzeugnisse daraus
Sojabohnen und Erzeugnisse daraus X
Milch und Erzeugnisse daraus (inkl. Lactose) X X
Schalenfriichte
Sellerie und Erzeugnisse daraus X X X X X
Senf und Erzeugnisse daraus X X X X X
Sesamsamen und Erzeugnisse daraus X

Schwefeldioxid und Sulphide

Lupinen und Erzeugnisse daraus

Weichtiere und Erzeugnisse daraus




